
Tapas bestilling
Saltbagte mandler og marinerede oliven

Oliventapanade og 2 slags pesto med tilhørende små brødcroutoner

Tigerrejer med aioli

Lakseroulade med søkogte rejer og kørveldressing

Torskesouffle med citronmayonnaise og krebsehaler

Unghaneroulade med æblesalat og kapersbær

Mangoglaserede kyllingespyd

Spanske frikadeller af oksekød med kapers og soltørrede tomater

Honningmelon med parmaskinke

Lammekødbolle med tomatsalsa og mynte

Kold rødvinsmarineret svinemørbrad

Kalv vitello tonato på pind

Fritta med chorizio og kartoffel samt portobello svampe

Rødbedesalsa 

Persille og hvidløgssyltede svampe

Brødcrouton med gratineret gedeost og tomatpesto

Spinatmuffins bagt med friskost

Brie d’meaux med syltede nødder

Tallegio med æblekompot

Ostesouffle med blåskimmelost

Mini-citrontærte med italiensk marengs

Klassisk operakage

Chokoladecookies med abrikoser

Små skovbærkager 

Mini-marcipankage med amarene kirsebær

F R I S T E N D E  L Æ K K E R I E R

Priser og betingelser

· Minimum til 10 couverter.

· Minimum 6 stk. pr. couvert til 135 kr. 

Herefter koster det 20 kr. pr stk. 

ekstra pr. couvert.

· Bestil 10 stk. til 200 kr. pr. couvert. 

Herefter 15 kr. pr. stk. 
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Antal couverter Bekræft antal retter/stk. pr. person Bestilles til dato

Navn Ønskes leveret kl. 

Adresse

Postnr./by

Telefon

(Hvor mange X’er er sat)
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