CEgALRANT DINER TRANSPORTABLE

FORRETTER BER@MTE GRYDERETTER

Cremet hummersuppe med sgkogte rejer............. kr.69,- Mearbradgryde med svinemearbrad, cocktailpglser,

2 luksus tarteletter med hgns i asparges .............. kr.58,-  svampe, peberfrugt og bacon i paprikasauce,

Hjemmergrt hgnsesalat med bacon, hertil kartoffelmos ellerris................................. kr. 99,-
ananas og champignons ......................... kr.58,-  Bef stroganoff af oksemgrbrad, ristede svampe,
Unghaneroulade med persille, hertil syrnet flede... kr.79,-  tomat, hertil gratineret kartoffelmos og redbeder.. kr.99,-
Klassisk rejecocktail med masser af rejer.............. kr.63,-  Hvid lobescoves med friskbagt rugbred, smer,

. Raget lakseroulade med rejer, asparges purleg og redbeder ... kr.99,-
MinTOKAVErter og kervelcreme................... kr.65,-  Dagens ret. Dansk specialitet i rigelige meengder ... kr. 85,-
Ved servering i Terrin af tunmouse med skaldyr og limedressing ... kr. 59,-
orcseliians Klassisk stjerneskud ..., k.75 ,
etserveﬂngf_ Fiskeouverture, surbred med reget orred, Loegsuppe med gratinerede ostebred .................. kr. 50,-
tillzeg pé kr. 75, reget laks, gravad laks, skaldyr og dressing......... ... kr.75,-  Klar suppe med kad- og melboller samt flutes ... kr. 50,-
pr. kuvert. Fledelegeret aspargessuppe m. kedboller og flutes.. kr. 55,-
Levering: Husets variation af laks. Forskellige tilberedninger Ungarsk gullaschsuppe med flutes ..................... kr. 60,-
0-10km kr. 100, af laks, serveres med skaldyr, dressing, citrusfrugter Karrysuppe smagt til med kokosmaeelk, serveret
17-30 km kr. 2001 og gront efter kokkens fantasi samt bred.............. kr.80,- med store sgkogte rejer og friskbagt bred ............ kr. 60,-
Over 30 km ud- Taertebord, 3 forskellige taerter, husets salat,
regnet pr. km. Lillerings luksus fiskespecialitet med grillet tun med dressing og friskbagt bred ... kr. 70,-

fennikelsalat, dampet redtunge med hummercreme

og roget lakseroulade med rejer, krebs, granne FRA SM@ORREBR@ODSJOMFRUEN

asparges samt friskbagte citronpeberflutes .......... kr.90,- Handmad, pr.stk. ... kr. 15,-
Smaerrebrad, pr.stk. ... kr.30,-

HOVEDRETTER Luksus smerrebrad, pr.stk. ... kr. 40,-

Gammeldags svinekam med surt, sukkerbrunede Pindemadder, pr.stk. ... kr. 10,-

og hvide kartofler og fledeskysauce ... kr. 114~ Se ogs4 stjerneskud og fiskeouverture under forretter.

Klassisk hamburgerryg med friske grontsager. Pa hjemmesiden findes vort store udvalg af sandwich.

hvide kartofler og lys aspargessauce .................... kr.114,- P@LSEBORD

6 forskellige slags pelser, frikadeller med kold
kartoffelsalat, krydderpaté, lun leverpostej med
bacon og ristede champignons, masser af tilbeher,

Kalvesteg stegt som vildt, waldorfsalat, tyttebaer, brune
og hvide kartofler, granne bgnner samt vildtsauce.. kr. 124,-

bred og smar ... kr. 99,-
Gammeldags oksesteg med grentsager og glaserede .
log, hvide ogg franske Eartoflegr, solbae%syltgt%j Italiensk polsebord ved forespargsel .................... kr. 99,-
og oksefladesauce ..................... kr.129- | OSTEBORD
Bagt roulade af saesonens fjerkrae, serveres med ? éLte)ller g fodrskelllge osﬁmed tilbeher, K 15
en cremet risotto, hvidvinssauce, majstimbale, riskbagt bred, smer og kiks ..................... pr.ost kr. 15,-
rabarberkompot og tidens grgntsager ................. kr. 144- | IDT GODT TIL KAFEEN
Helstegt oksefilet med mild gorgonzolasauce, sma Lillerings specialitet: Chokoladechok, vinder af
kartoflgr vendt med krydderu%tef ragout af s@sonens Danmarkg bedste desserttaerte 2002................... kr. 35,-
rodfrugter, bagt gulerodscreme smagt til med hvidvin Stor cookie med chokostykkgr """ AORASEEENRRREREE kr. 15,-
og sma karamelliserede lggteerter ....................... kr. 154,- Krarlsekagestykker, 3 forskellige smaslags ............ kr. 30,-
Petit four, 3 forskellige slags ............................. kr.30,-
Supermer kalvefilet med kartoffeltimbale, cognac- Forskellige hjemmelavede lagkager, 12 pers. fra kr. 250, -
lodemue sampersgout onbgie gz | pesseeTn
""""""""""""" " 7" Hjemmelavet islagkage med vafler, 16 pers...........kr. 300,-
Oksemgrbrad i sveb af bacon med en kraftig radvinssauce, ~ N@ddekurv med hjemmelavet is og frugtsalat . ... kr. 45,-
svampetimbale, pommes duchesse, filodejsrulle en Marcipankage bagt med frugt, overtrukket med
surprise, tidens grent samt saesonens salat .......... kr.179,-  chokoladeganash, hertil hjemmelavet is........... kr. 65,-
Pyramide af hvid chokolade og solbaercreme.
Kalvemearbrad i sveb af parmaskinke. Hertil en kartoffel- Serveres med Grand Marnier-is, citruskompot
roulade med spinat, eksklusiv traffelsauce, kompot af med frisk mynte og sprede ngddebunde............... kr. 65,-
grenne bgnner og mandler, bundt af nye gulergdder Eventyrlig skovbaerkage serveret med
samt en timbale af @stershatte .......................... kr. 189,-  baerkompot, vanilje is og spred ngddetvilt ........... kr. 65,-
TAPAS Se hele vort store udvalg af fantastiske desserter, unikke
Sammenszet selv en laekker tapas-buffet. Se meget mere bryllupskager, petit four, lagkager, udsegte dessertvine og

om udvalget pa vores hjemmeside www.lilleringskov.dk meget, meget mere pa hiemmesiden: www.desserten.dk

v \
FA EN AF VORE DYGTIGE KOKKE MED HJEM | 3 TIMER

FORRET HOVEDRET DESSERT
Roulade af rgget laks, rullet med kryd-  Supermer kalvefilet med kartoffel-  Marcipankage, bagt med syltede / —

derurter i frisk flede, serveret med timbale, cognacfledesauce, svampe- frugter, overtrukket med lys k. pr. person
rejer, krebsehaler, granne asparges, ragout, ovnbagte grentsager, chokoladeganash, serveres med EkskL. levering
karvelcreme og citronpeberflutes. cremet broccolisalat med bacon. hjemmelavet parfait. min. 30 pers.

Du er altid velkommen til at kontakte os for yderligere information om leje af kvalificeret personale til din fest. Pris kr. 300 pr. time.




Bestillinger samt
rettelser skal

ske senest 8
dage for.

Betaling skal ske
kontant/check til
chaufferen eller
ved afhentning.

Servicet skal til-
bageleveres rent.

"'
RESTAURANT

SUPER 1 "DEN LILLE” BUFFET

Terrin af tunmousse med rejer og limecreme.

Kalkunbryst i paprikafledesauce.

Hjemmemarineret svinefilet i barbecue.

Glaseret skinke med sennep og brun farin.

Ovnbagte kartofler med flede og log.

Husets salat med masser af grant og dressing.

2 slags af husets hjemmebagte bred ................. kr. 109,-

SUPER 2 STEGEBUFFET

Laksepaté af reget og almindelig laks samt hvid fisk,
pyntet med rejer, krebs, grenne asparges og dilddressing.
Saftig kalkunbryst i karrysauce med aeblestykker.

Grillet kalveculotte med provencekrydderi.
Hjemmemarineret svinefilet i barbecue.

Ovnbagte kartofler med flade og log.

Husets salat med masser af grent og dressing.

2 slags af husets hjemmebagte bred ................. kr. 139,-

SUPER 3 KOLD BUFFET/RECEPTION

Roget aleterrin med aeblesalat, kirsebaergelé,

sprade salater og syrnet flade.

Lakseroulade med skaldyr og kervelcreme.

Kalv vitello tonnato, kold rosastegt kalvefilet.

Cremet pastasalat med rejer og dild.
Unghaneroulade med urtemayonaise

og oliven-ananas kompot.

Frisk taerte med feta, basilikum og tomat.
Kyllingespyd glaseret i mangochutney.

Grentsags meli-melo, sennepsmarinerede grentsager.
Eventyrlig skovbaerkage med baerkompot.

2 slags af husets hjemmebagte bred ................. kr. 175,-

SUPER 4 KLASSISK LUKSUSBUFFET

Luksus fiskeanretning med rgget grred,

reget laks, gravad laks, rejer, skaldyr og kaviar.
Hensesalat med ristet bacon, ananas og champignon.
Ovnbagte kartofler med flede og log.

Grillet kalveculotte.

Hjemmemarineret svinefilet i barbecue.
Persillefarseret svinemgrbrad med brun sauce.

Husets salat med masser af grant og dressing.
Osteanretning med kiks.

Paereteerte med creme fraiche.

2 slags af husets hjemmebagte bred ................. kr. 189,-

SUPER 5 MODERNE LUKSUSBUFFET
Terrin af tunmousse med rejer og krebsehaler.
Roulade af roget laks med krydderurter.

Kalv vitello tonnato, kold rosastegt kalvefilet.
Pastasalat de fem P’er: pasta, parmaskinke,
pesto, pinjekerner og parmesan.

Saftig kalkunbryst i karrysauce med aeblestykker.
Oksemgrbrad med rgdvinssauce og sukkereerter.
Grov kartoffelmos med creme fraiche.

Klassisk bacontzerte med log.

Saesonens friske salater vendt med krydderurter.
En af husets prisbelgnnede dessertkager:
Limechokolade kage, bestdende af en perfekt
balance mellem verdens 3 bedste chokolader.

2 slags af husets hjemmebagte brgd ................. kr. 199,-

DINER TRANSPORTABLE

SUPER 6 KONGEBUFFETEN

Roget aleterrin med kirsebaergelé.

Dampet orangemarineret laks med skaldyr.
Unghaneroulade med syrnet flede og aeblesalat.
Basilikumstegt oksefilet med arstidens grentsager.
Kalvemegrbrad i sveb af parmaskinke.

Mos af bagte gulergdder, hvidvin, smer og timian.
Saesonens svamperagout.

Eksklusiv tregffelsauce samt gorgonzolasauce.
Kartoffeltimbale med krydderurter.

Saesonens salat med bld ost og ristede ngdder.

Husets bredbuffet.

Vor konditorchef vil sammensaette en forrygende dessert-
buffet, der bestar af min. 5 af vore udsegte specialiteter.
Kage, is og frugt m.m. efter seesonens udvalg......... kr. 299,-

SUPER 7 DEN KENDTE MENU

Forret: Luksus tarteletter med hens i asparges.
Hovedret: Kalvesteg stegt som vildt med
sukkerbrunede og hvide kartofler, grenne bgnner,
waldorfsalat, tyttebaer og vildtsauce.

Dessert: Ngddekurv med hjemmelavet is og frugtsalat.

2retters MenU ... kr. 160,-
3retters MeNU ... kr. 185,-
SUPER 8 3 RETTERS MENU

Forret: Roulade af rgget laks rullet med krydderurter i

frisk flede, serveret med rejer, krebs, grenne asparges,
kervelcreme samt et udvalg af husets brgd.

Hovedret: Supermar kalvefilet med kartoffeltimbale,
cognacflgdesauce, ovnbagte grgntsager, svamperagout
og cremet broccolisalat med bacon.

Dessert: Marcipankage bagt med syltede frugter,
overtrukket med lys chokoladeganash, serveres

med hjemmelavetis ........................ kr. 275,-

SUPER 9 3 RETTERS POPULAR MENU

Forret: Roulade af unghanebryst rullet med frisk persille,
serveres med urtemayonnaise og aeblesalat samt et
udvalg af husets brgd.

Hovedret: Oksemgrbrad i sveb af bacon med en kraftig
redvinssauce, svampetimbale, pommes duchesse, filo-
dejsrulle en surprise, tidens grent samt saesonens salat.
Dessert: Romantisk hjerte med mousse af jordbaer og
champagneindlaeg. Serveres med en vanilje is, sprade
ngddetvilt samt marinerede baer ...................... kr. 299,-

SUPER 10 LUKSUS MENU

Forret: Udvalg af husets fisk: marineret tun med safran-
creme, dampet redtunge med hummersauce og lakse-
roulade med asparges. Serveres med friskbagt brad.
Hovedret: Kalvemgrbrad i svgb af parmaskinke. Hertil en
kartoffelroulade med spinat, eksklusiv traffelsauce,
kompot af grenne bgnner og mandler, bundt af nye
gulergdder samt en timbale af gstershatte.

Dessert: Husets enestdende topdessert: Variation af
chokolade. Et sandt festfyrvaerkeri af udsggte smags-
oplevelser med verdens bedste chokolade i forskellige
udformninger ... kr.349,-
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Arhusvej 280, Skovby - 8464 Galten - Telefon 86 94 37 55 - mail@lilleringskov.dk - www.lilleringskov.dk

P& hjemmesiden www.lilleringskov.dk kan De altid se MANEDENS MENU og SASONMENUEN



